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AHOJ KAMARADI

Lili je mala neposeda. Maminka ji rika, Ze je jeji maly kluk. Ale pozor! Lili je holcicka,
ktera vé¢né nékde pobihd, néco zkouma nebo vynaléza. S maminkou se staraji
o velikou zahradu, kde Lili zaziva rdzna dobrodruzstvi.

Co vas Ceka"?

Lili a babocka koprivova

Atlas planych rostlin
Kvétové ledové kostky
Plana kucharka
Marmelada z lesnich jahod
Kaleidocykl

Lili a drvodélka

Kvasena zelenina
Hmyz na zahradé

Lili a sykorka

Vyroba jednoduchého krmitka
Kdo k nam Iéta na krmitko?
Mlsani pro ptacky - seminkové Sisky
Pitko pro ptaky
Bylinkova st do koupele
Hrejiva koupel pro nohy do lavorku

Lili a skvor

Caj na dobrou naladu a ,,kaslikovy” ¢aj
Jitrocelovy sirup proti kasli
Bylinkovy pytli¢ek pro dobré spani
Atlas bylinek ze zahrady



LILI A BABOCKA KOPRIVOVA

Byl slunecny den a Lili pomahala mamince na zahradé.
Protozebylojaro, pripravovaly zahonky na zeleninu.
,,Toje Skoda, Ze namtu jesté nic neroste,* posteskla
sinajednou Lili. ,,Jak to myslis, Ze nam tu :
nic neroste?* podivila se maminka.
,,VSaknamturoste hodné véci.

Mame tu stromy, narcisky, violky,
travu,‘“ ukazuje maminkakolem. ,,Aleja
myslim, Ze nam tu neroste nickjidlu. JAmam
totiz nanéco chut,“ vysvétlila Lili. ,,Ale to taky
nenipravda. Sice to tak nevypadad, aleroste tu
hodnérostlinek, které se dajijist. Pojd’se se mnou podivat,‘ Fekla maminka.

Spolecné prosly celou zahradu. Maminka Lili ukazovala, co kde roste, a povidala
ji, co se z rostlinek da udélat. Nakonec si natrhaly ptacinec, popenec a kvéty
violek, ze kterych si spolecné vyrobily tvarohovou pomazanku. Kdyz
pomazanku svacily, zacala Lili pfemyslet, jak to udé€lat, aby si zapamatovala
vSechno, co se od maminky naucila. Bala se, Ze to vSechno zapomene. ,,Na to
mam jednoduché reseni, usmala se na Lili maminka. ,,Vyrobime malou knizku,
do které si vSechny rostlinky nakreslime. Na druhou stranu si pak mdzes
nakreslit, co se z rostlinek déla. Bude to takovy tv(j maly atlas,” navrhla
maminka. Liliméla hned dobrou ndladu.

Vyrabéni a kresleni Lili bavilo. S hotovou knizkou pak vybéhla do zahrady
a hledala rostlinky, které s maminkou do knizky namalovaly. Uz se nebala, ze
néco zapomene.

Jednou se Lili vypravila do zahrady s koSikem na kopfivy. Chtéla s maminkou
varit koprivovy Spenat. Kopfivy rostly az na druhé strané zahrady. Uz z dalky se
Lili na koprivach néco nezddlo. Kdyz ke kopfivam pfisla, uvidéla, Ze jsou na nich
cerné housenky, které koprivam okusuiji listy. Zacala je z kopfriv sklepavat, ale
housenky neane spadnout.

,,C0 to délas? Pro¢ nds shazujes?“ zacaly na Lili volat housenky. Lili pfestala tfast
koprivami. ,,Okusujete nam koprivy, které jsem chtéla dat s maminkou do
Spenatu,’ odpovédéla Lili. ,, Tak si vezmi jiné. Je jich tu dost pro vSechny,“
navrhly housenky. ,,Ale co kdyz je nakonec vSechny snite? Z ¢eho pak budeme
varit? Bézte sijist nécojiného,“ fekla Lili. Housenky se jen zasmaly. ,,Jak bychom
mohly vSechny kopfrivy snist? Podivej, kolik jich tuje,* kroutily hlavou.,,My jsme



se tu narodily. A navic jsme babocky kopfivové, a jime hlavné kopfivy,* branily
se housenky.

,, VY jste babocky? To neni mozné. Babocka je motyl. To ja vim, protoze [éta na
bodldk pod mym oknem. Casto ji tam pozoruiji. Ale vy vypadate upIné jinak,
nevérila housenkam Lili. ,,Motyli teprve budeme. Ted jsme housenky a musime
hodné jist, abychom vyrostly. Az budeme velké, stane se z nas kukla. A nakonec
se zménime v motyla. Uz se moc téSime. Budeme moct Iétat po zahradé a pit
nektar. Treba z tdmhle téch krasnych kvétl na zdhonku,” vysvétlovaly
housenky. ,,A opravdu ndm nesnite vSechny kopfivy? ujiStovala se Lili.
Housenkam vérila, ale nevédéla, kolik toho takova housenka musi snist, aby
vyrostla.,,Opravdu ne,“ slibovaly housenky.
,,Tak dobra, ja vas tunecham,“ svolila Lili.

Lilido koSiku natrhalajen ty koprivy, nakterych
housenky nebyly. Rozloudila se a utikaladomd.
Na housenky se chodila divat kazdy den. Nakonec
se s housenkamiskamaradila. Jednoho dne
housenky zkopfiv zmizely. KdyZ je hledala,
naslajenhnédé kukly. Housenky byly uvnitr,
spaly a Cekaly, az se zméniv motyly. Kdyz
chtél tatinek kopfivy posekat, zacalaje
Lili branit. Bala se, aby se kuklam nic
nestalo. Apakjednoho slunecného

dne, kdy?z Lili zalévala bylinky, priletélo
hejnobabodek. ALilivédéla, ze to

jsou pravé ty babocky, které se

narodily nakopfivachna

koncizahrady.



Atlas planych rostlin

Maminka pomohla Lili vyrobit malou knizku, do které si
Lili nakreslila, co se v§echno naucila. Udélej si také svij

atlas jedlych rostlin.

Pomiicky:

tvrdy papir A4

- tuzka a pravitko
- pastelky, atlas rostlin

- provazek
- nazky
- dérovacka

Do kazdého dilu si
nakresli podle
atlasu jednu
rostlinku a napis si,
jak se jmenuje.

V§echny dilky
Navle¢ ng
Provazek. Na
pCOVéZku uvas
VEtSi o¢ko.

Kazdému dilky
dérovackou udélej
diru v pravém
hornim rohy,

Papir pravitkem
a tuzkou rozdél na
8 stejnych dila.

piipravili
jsme P10 tebe postu? .
vyroby atlasu. Jen se vnanllémé
trochu zamotalo ., Qznac 31; -
Gisty jednoﬂive b.odq Po
tak, jak jdou
Po sobe.

Na druhou stranvu
papirkl si muzes
nakreslit, k ¢emu
ajakse rostlinka

Papir rozstiie)
Jednotlive il




violka

kopriva

brslice

ptacinec

sedmikrdska

pampeliska

jetel

jitrocel

popenec






Kvétové ledoveé kostky

Tady na obrazcich najdes par kvétd, které mizes bezpecné ochutnat. Zkus je venku najit.
Vybarvi si obrazky podle toho, jak kvéty ve skutecnosti vypadaiji. Pak si k nim také pfipis,
jak chutnaji. Nezapomeri si kvéty pred ochutnavanim omyt ¢istou vodou.

SUIOVINY: - Eerstvé kvéty violek, sedmikrasek, okvétni Vis,zese
plétvlfy mésickd, rdze nebo jabloné i 'istikvéw? Mﬁze:s
- tvoritko na led an) % nazdobit
- sirup gi jimi krasne n.a'Z sakoll
- voda talit, ale dochutit 1:(3\312&‘1
\ or!
tu. Ale ozt 77 %
Postup: 1) Do malého hrnku nebo d#banku si udélej dOb19 . obezpecne
« varz . L hirej jen to.C
hodné sladkou $t'avu (sirup smichej s vodou). shixe) <4 n Vi%, 26
2) Sladkou $t4vu nalij do tvofitka na led. poznes & T
3) Do kazdého dilku ponor Cerstvé omyté kvéty. je to )ed\e°

4) Poté nechej v mrazaku zmrznout.

5) AZ bude horko a budes si chystat studené osvézeni,
vyloupni do sklenice s vodou par kostek se zmrzlymi kvéty.

6) Az se led rozpusti, kvéty mizes snist.

Nizey- Violka

b
ZiN

Jak mi to chutnalo:

p—

f
Nézev: Mésicek Nizev: Sedmikriska

1

Jak mi to chutnalo: ... Jak mi to chutnalo:




Plana kuchaika

Maminka s Lili si z kopfiv vafrily Spenat a délaly
tvarohovou pomazanku. Recepti na plané vareni

je ale mnohem vice. Tady jich mas par na

Situpy mijzeg
Qlat i jinggh
bylmek. Postup jo
Stejny, jen nepoy
levandyj; g,

veo

ukazku. Fjes

Smazené kvéty
beZu Cerneho - kvétenstvi bezu ce
- hladkd mouka

- olej na smazeni

- vajicko

-stl

- vanilkovy cukr

Kvétenstvi bezu dobre omyjte.

Z mouky, vody a Zloutk{ udélejte
tésticko a trochu ho osolte.

Z bilk® vy3lehejte snih a vmichejte
ho do tésticka.

Kvétenstvi za stopku ponorte do tésticka
a dejte do rozpaleného oleje na panev.

Po n&jaké dobé stopku z kvétenstvi

[\
=

tfeby mity,

l

rného

Levandulovy sirup

Kvé&tenstvi otolte a osmazte
iz druhé strany.

odstfihnéte nizkami.
Hotové smaZené kvéty posypte \

vanilkovym cukrem a podavejte.

Bez cerny

Tvarohova pomazanka

.

-70 g &erstvych
Jevandulovych kvétd
(nebo hrst susenych
kvétd)

-1,5 | vody

-25 g kyseliny citrénové

-1,5 kg krystalového
cukru

Nasbirané kvéty levandule omyj
studenou vodou.

V hrnci ptived vodu k varu a pak odstav.
Nechej 15 aZ 20 minut vychladnout.

Do vody v hrnci pfidej kvéty levandule
a zamichej.

Pockej 5 minut a pak pridej kyselinu
citrénovou. Opét zamichej.

A% voda tpIné vychladne, hrnec zakryj,
a nechej levanduli louhovat 24 hodin.

Vylouhovanou levanduli sced pres
jemné sfto opé&t do hrnce.

Do vyluhu nasyp cukr. Poté ho za stalého michani
pomalu zahfivej, dokud se cukr nerozpusti.

Hotovy sirup nalij do gistych lahvi a pofadné uzavfi.
Sirup skladuj v lednicce.

S popencem
- hrst listd popence
| - kvéty popence
Ne;prve listy popence dikladné i plnvt?tuény e
omyjte pod tekouci vodou. ) p:elcwo nebo chléb
-st
Listy nakrajejte najemno ?
a dejte do misky. W
Q

Pak pridejte vani¢ku ‘b v \ openee
pInotu¢ného tvarohuy a osolte. .

l\)/éz ddkladné promichejte. Pokud é\ .

ude tvaroh pfili§ husty, pridei “
trochu miéka. Y prideite @'\\/<-/
Pomazanku ozdobte

kvéty popence.

1 &
Poddvejte <z
s pe¢ivem an —
nebo chlebem. lllll,",”’
J Levandule




Sem si milze> ¢
papsat své 1ecepty:

r aic M

) Kopfiva ktexe SIS sa

Spenit z kopfiv

[
=
G Do vétsiho hrnce

dejte oleja nadrobno
nakréjenoy cibuli,

- velkd misa listg kopfivy

v
Wzkouse‘..
“3 strouzky ¢esneky
a 0smazte do sklovata, - VEt3i cibule
. - olej na smaseni
w, Listy kopriv dobre omyjte, vhodte je do -voda
e hrnce k cibulce a pfidejte trochy vody a - 1vajitko
oosdl -2 IZice hladké mouky
: -stil a migko
9 Varte do Zméknuti - asj 19 minut,

e Pridejte nakrdjeny cesnek 5 vie
. rozmixujte tycovym Mixerem,

Pak zavarte do »Spendty‘
rozmichané vajicko.

6 Nakonec »Spenat« zahustéte

moukou rozmichanoy v miéce,

Povartte 3 podle

chuti dosolte, &) 0
HAW)D
‘ ‘

e —

4 ‘ét
¢incovo-mrkvovy Sa°
Ptaci

v ptacinec
. - Zerstvy P
L. alé
L rajej na m - mrkev
sny cerstvy ptacinec ek - zakysana Sn:\emna
0 oast:-;‘i dej do misky- e _siil dle chuti
kous trouhe
nas’

B no
: do misky najem
¢inci do mis

K ptadin

mrkev.

‘ Moje recepty
al dle \ J
uasald
: Fidej zakysanou smetan
poté pri .
9 chuti. : |
: |at podavejs chlebem.
0 Sala

et epf'em
3t dochutitip!
. azed dodl ravou.
e M:bo citronovou 3t@

n

N




Marmel4da z lesnich jahod

Marmeladu
V lese, ale i na zahradé kvete spousta rostlin, které jsme mﬁie§ t‘-mtov.t
zde nezasadili. Jsou to tfeba borvky, maliny, ostruziny 7piisobem uvall
nebo jahody. Ale mGzeme sbirat i jefabiny, trnky, miSpule izj'm\'Ich druhu
nebo oskeruse. Mnohdy maji mnohem vyraznéjsi chut’ ovOCe.

nez péstované na zahonku. Jsou z nich vynikajici
marmelady. Az v |été pljdes na prochazku k lesu nebo
remizku, m@zes si divoké ovoce také natrhat a uvafrit
si svou marmeladu.

Pomiicky: - 500 g lesnich jahod
-300 g cukru
- Cisté sklenice s vicky
- hrnec a varecka

Postup:

1) Nasbirané jahody ocisti, omyj a dej do hrnce.

2) Za stdlého michdnirozvar.

3) Do rozvarenych jahod pfidej cukr, zamiche;j.

4) Znovu var, dokud marmeldda nezhoustne. Nezapomeri michat.

5) Hotovou marmelddu nalij do sklenic. Ocisti hrdlo sklenice,
zavickuj, a oto¢ dnem vzhdru.

6) Uloz na suchém a temném misté.

Pozna$, o jaké plané ovoce se jednd? (spoj obrazek a nazev)

Oskeruse MiSpule Trnka Kdoule Boruvka



Kaleidocykl

Lili chodila kazdy den sledovat
housenky na kopfivach

a pozorovala, jak rostou.
Pamatujes si, co se s nimi stalo
pak? Tady jsme ti nachystali
jednoduchou pomdicku, kterd
ti ukaze, jak se motyl vyviji od
vajicka, pres housenku

a kuklu, az po dospélého
motyla. Bude to ale chtit
peclivost a trpélivost. Ta
pomutcka md zvldstni jméno:
kaleidocykl.

Navod na sestaveni najdes
na druhé strané tohoto listu.

Pomiicky:

-nzky X" T T _W®\ T T T TN 7T

- lepidlo nebo oboustranna
lepici paska

- vystfihovanka - kaleidocykl
,,Vyvoj motyla“

LS
e‘f\lﬁeﬂ&‘c‘l\‘\
b "&YN"‘M N? odie
1‘&3‘1\‘ 1ol ™
ses‘.‘amé‘bo 1‘6‘?"’6‘\.‘%‘) ‘ :' _____
“m‘\x\.\ei“em' \ '

kukla

babocky
i \ lepidlo lepidlo




N4vod na sloZeni
kaleidocyklu

1) Peclivé vystfihni obrazek
podle obvodovych ¢ar.

2) Pfeloz vystrizeny obrazek
podle viech vertikalnich
i diagonalnich ¢ar na obé
strany.

3) Tam, kde je napsano
lepidlo, ploSku poradné
polep nebo prilep
oboustrannou lepicf
pasku.

4) Slep horni a spodni stranu
kaleidocyklu dohromady.
Vznikne ti ,,had“.

5) Ted je potreba slepit
kaleidocykl do kruhu a to
tak, Ze polepené konce na
jedné strané hada vsunes
a prilepis do dilku na druhé
strané.

,,had”

hotovy
kaleidocykl



LILI A DRVODELKA

Na jare se ve starém drevé u jabloné zabydlely drvodélky. Poctivé do drfeva vrtaly
dlouhé chodbicky, aby nachystaly co nejlepsi bydleni pro své potomky. Jakmile
mély chodbicky vyvrtané, zacaly chystat komarky. Nejprve nanosily do komdrky pyl
slepeny nektarem. Pak nakladly vajicko a nakonec kom(rku zazdily. A tak to slo
stale dokola, az zazdily celou chodbicku.

Pyl hledaly drvodélky po celé zahradé. Nastésti to nebylo tak tézké. V kazdém kouté
zahrady néco kvetlo. Kvéty lakaly drvodélky svou barvou a vini. A nejenom
drvodélky. I Lili vyrazila do zahrady, aby si n€jaké natrhala. Maminka méla svatek, a
tak ji Lili chtéla udélat radost. Jenze jak si z tolika kvétd vybrat ten pravy pro maminku?

,,Pozor, co to délas?* ozvalo se najednou Lili pod rukou. Lili chtéla utrhnout ten
nejvétsikvét na zahonku. Pritom shodila drvodélku, kterd odpocivalanalisté. ,,Jatu
trham kvéty pro maminku,“ odpovédéla polekanym hlasem. Bojacné sledovala
velkou ¢ernolesklou mouchu. Nebo je to brouk? ,,Kdo jsi a co tu délas?* zeptala se
Lili. ,,J& jsem drvodélka, a malem jsem té pichla Zihadlem. Mas Stésti, Ze jsi mé
nezmackla,” Fekla drvodélka. ,,Zihadlem? Ale to maiji v&ely, a to ty nejsi. Veely jsou
malé, hnédé, maji na zadecku prouzky, a bydli v dle,* nevérila Lili drvodélce. ,,Ja
jsem taky vcela. Ale v ule nebydlim. Jsem vcela samotarska a bydlim s ostatnimi
tamhle v té hromadé starého dreva,” vysvétlovala drvodélka. ,,A to jsi taky
uzite¢na, jako vcely z ulu?* zajimala se Lili. ,,UzZite¢nd?‘ divila se drvodélka. ,,No,
jako Ze délas med,” vysvétlila Lili. ,,Hm. Med nedé€lam. Ale opyluji kvéty, a to je
A k ¢emu to je? Med si mohu dat do caje, ale opylovani? To asi k nicemu
nepotrebuji,’ premyslela nahlas Lili. ,,To by ses divila. Vi§, jak by to dopadlo,
kdybychom neopylovaly kvéty? Z kvétl by se nestala seminka a nevyrostly by ani
plody. A ty bys neméla co jist. Podivej se kolem sebe, jak peclivé [étame z kvétu na
kvét. Anijeden nevynechdame, fekla pySné drvodélka.

Lili se zvédavé rozhlédla kolem sebe. A opravdu. Kvéty byly pIné rliznych vcelek.
A nejen jich. Mezi kvéty létali i réizni brouci a motyli. Na kazdém kvétu se napili
nektaru, a pak zase letéli dal. Pokazdé jim na télicku zlstalo trochu prasku, ktery
roznaseli na dalsi kvéty. ,,Tak to jsem rada, Ze jsem ti neubliZila,” oddechla si Lili.
Sdrvodélkousijesté chvilipovidala, ale pak uz musela utikat na svacinu.

Odpoledne Sla Lili pomahat tatinkovi do zahrady. Tatinek chtél uklidit hromadu
starého dreva u jabloné. Kdyz se to Lili dozvédéla, polekala se. ,,Tu hromadu tam
musime nechat, fekla tatinkovi. ,,A prog, Lili? Dfevo je staré, a jen tam prekazi.
Uklidime ho, a vecer sizného mizeme udélat tfeba taborak,‘ Fekl tatinek. ,,Ale tam
bydli drvodélky s ostatnimi vcelkami, a ty jsou pro nas dullezité,” nedala se Lili.
,,DlleZité? A jak? Nerozumim tomu,* divil se tatinek. A tak mu Lili vypravéla, jak
potkala drvodélku a co se vSechno od ni dozvédéla. Nakonec tatinka presvédcila,
a hromada zlstala u jabloné. A dobie udélali. Jesté nikdy neméli na zahradé
takovou tdrodu, jako tento rok.



Kvasena
zelenina

Kdyz se urodi hodné

Nakrajené zelf dejdo
poradné promicheja

a
r‘.T(ysané zeli do sklenice =

Zelf otisti od $patnych listh a kostdlu.
Omyjhoa nakrajej na tenké nudlicky.

Promichané zeli nech chvili odlezet.

>

i

- 1kg zel

- 20 gsoli

- kmin dle chuti

_ Cista sklenice s vickem

misky. Pridej st a kmin.
promackej gistyma rukama.

zeleniny, je potfeba
védét, co s ni udélat, aby
se nezkazila. Uz

v minulosti lidé zeleninu
razné kvasili, aby vydrzela
co nejdéle. Neméli
lednicku, kam by si ji
mohli schovat. Tady ——
najdes par jednoduchych

receptd, co se zeleninou Okurkové nkvaldky« : ]

né natla¢ do sklenice. Sklenici plfi do

Zeli postup do.
kraj. Bude poustét vodu. Tu nevylévej.

2 cmpod o

Sklenici zakryj vickem a postav na hluboky
tali¥ nebo misku. Pi kvageni bude vytékat voda.

kvasit 5 — 7 dnf. Pak dejna chladné

Nechej v teple d
bude zeli kvasit, tim bude lepsi.

misto. Cim déle

muzes$ délat. 5

Nejprve okurky om - V&tsi okurky

Yj a odisti. Pak je

propichej vidlickoy. »nakladagky“
- vinny list
Do sklenice naskisdei -k
. ad vy . opr
vinny list, €] okurky. Pridej kopra i Smp

- pfevaren voda
- velkd sklenjce

PFevarenou vody smich
vody potrebuijes
slané vody,

€j se soli. Na 1 litr
40 g soli. Pfiprav tolik
aby vyplnila celoy sklenici.

¥ Sklenici zakryj platynkem a nechej

v teple kvasit 5-7dni. Poté dejna

chladng misto, kde okurky dokvasi,
FZeleninové pickles i

Hotové jsou za asi 14 dni.

Do pickles
_ MuzZes michat
Iuzné druhy zeleniny.

231921' na tobé . . o » - 1kg zeleniny (,mﬁiemel
. ore 4 Nejprve zeleninu omyj, oCisti a nakrdjej dle chuti namichat: zeli,
kte.ra 't] Chutna' na nudli¢ky nebo nastrouhej nahrubo cibuli, mrkev, kvétak,
. (kvétak rozdélime na razicky). daikon a dal3i)
- 1 mensi zarovnand lzice
Nakrajenou zeleninu dej do misy, pfidej sal. soli (15 - 20 g)

- 1litrova sklenice (¢ista)
- prevafeny kdmen nebo

Potadné si umyj ruce a zeleninu v mise
skleni¢ka na zatizen{

poréadné promackej. Promackavej
asi 3 - 5 minut.

Zeleninu postupné natla¢ do sklenice. Sklenici plri do
3/4 vy3ky. Zelenina bude poustét vodu. Tu nevylévej.

Zeleninu ve sklenici zatiz kamenem nebo sklenickou,
1 aby byla pod vodou. Sklenici postav na misku
(bude sem vytékat voda pfi kvasent).

Nechej kvasit pfi pokojové teploté 5 - 7 dni.

Kdy? je zelenina hotova, sklenici
zavic¢kuj a dej do lednice.




Hmyz na zahradé s

Nejpocetnéjsi skupinou Zivocichl na Zemi je hmyz. Aiv zahradé R -
se to hmyzem jenom hemzi. Pfesvédc se sam. Vystrihni si ﬂs}&‘\ , «51,3
yminiatlas® na této strance, do karticek udélej diru vzdy v pravém
hornim rohu, navlec na provazek, a mizes vyrazit do zahrady.
Hledej jednotlivé druhy hmyzu, vybarvi si obrazky podle jejich
skutecného vzhledu, a z druhé strany karticky si zapisuj,

kde jsi ,,hmyzaka‘ nasel. Mizes sii zapsat, co zrovna délal.

Takhle jsem

velka i ve skutec¢nosti!




co takhle - \
i
3 yyrobit onga?t'ns o
hms \zgi\"x' " kieil ﬁ)’x na zakﬁgdé .
ool kxes\eného navodus. .
P Aka pakho v‘{bamgo
"’ 0 i ye skut h.“
3. My Js
.
%? V4
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N ’

Ruménice pospolnd Slunécko sedmiteéné (larva) Drvodélka fialova
Kde byl nalezen: Kde byl nalezen: Kde byl nalezen:
Zlatohldvek zlaty Mravenec Véela medonosnd
Kde byl nalezen: Kde byl nalezen: Kde byl nalezen:
Bahocka kopfivovd Skvor obecny Srieii obecnd

Kde byl nalezen: Kde byl nalezen: Kde byl nalezen:
Rohdé obecny Stievlik médény Vosa obecnd

Kde byl nalezen: Kde byl nalezen: Kde byl nalezen:




